Weinkarte
WeiBweine 0,75l
Deutschland
Schloss Proschwitz, Meif3en
2008 Elbling 33,00
2008 Riesling Kabinett 36,00
2008 Grauburgunder Kabinett Heilig Kreuz 38,00
Frédéric Fourré, Radebeul
2008 WeiBburgunder Sachsischer Landwein 35,00
2008 Grauburgunder Sachsischer Landwein 35,00
Schloss Wackerbarth, Radebeul
2008 Goldriesling 33,00
2008 Grauburgunder 33,00
Karl - Friedrich Aust, Radebeul
2008 Riesling 35,00
2008 Bacchus 35,00
Klaus Zimmerling, Dresden — Pillnitz
2008 Riesling 38,00
2008 WeiBburgunder 36,00
2008 Grauburgunder 38,00
2008 Riesling R 49,00
Okonomierat Rebholz, Pfalz
2006 Chardonnay R Spatlese trocken 55,00
Mosbacher, Pfalz
2009 Riesling Kabinett trocken 25,00
2008 WeiBburgunder ,sl" trocken 35,00
2008 Riesling Kieselberg GG 65,00
Peter J. Kilhn, Rheingau
2007 Riesling 23,00
2006 Riesling R 36,00
2006 Riesling Quarzit 36,00
Emrich — Schénleber, Nahe
2007 Riesling Halenberg 48,00
2008 Riesling Halenberg GG 79,00
2008 Riesling Halenberg Auslese 49,00
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Doénnhoff, Nahe

2008 Riesling 26,00
2007 Riesling Felsenberg 46,00
2007 Riesling Kahlenberg 46,00
2008 Riesling Dellchen GG 79,00
Wittmann, Rheinhessen

2008 Riesling 26,00
2008 WeiBburgunder 28,00
2007 Riesling Westhofen S 39,00
2008 Riesling Aulerde GG 65,00
Klaus Keller, Rheinhessen

2008 Riesling 25,00
2007 WeiBburgunder & Chardonnay 38,00
2008 Riesling von der Fels 38,00
2008 Riesling RR 63,00
Winter, Rheinhessen

2008 Silvaner 25,00
2009 Grauburgunder 25,00
Carl Loewen, Mosel

2008 Riesling Varidor 25,00
Jirgen von der Mark, Baden

2008 Riesling 25,00
2008 Grauburgunder 25,00
Osterreich

Franz Hitzberger, Wachau

2008 Grtiner Veltliner Steinfeder Donaugarten 35,00
Mayer am Pfarrplatz, Wien

2008 Gemischter Satz 28,00
2008 Sauvignon Blanc Reisenberg 38,00

Tinhof, Bugenland
2006 Leithaberg weil3 35,00
Neuburger & WeiBburgunder

Josef Leberl, Burgenland
2007 Chardonnay Reisbtihel 36,00
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Heinrich, Burgenland

2007 Chardonnay 45,00
Krug, Thermenregion

2007 Rotgipfler Rasslerin 26,00
Leth, Wagram

2007 WeiBburgunder Scheiben Lagenreserve 39,00
2007 Chardonnay 46,00
Winkler — Hermaden, Stidost - Steiermark

Traminer 38,00
Grauburgunder 38,00
Frankreich

Domaine Stoeffler, Elsass

2005 Riesling Kronenbourg 28,00
2005 Riesling Muhlforst 38,00
Domaine Ostertag, Elsass

2007 Riesling 48,00
2007 Pinot Gris Fronholz 1er Cru 59,00
Domaine Marcel Deiss, Elsass

2007 Riesling 48,00
2005 Engelgarten ler Cru 75,00
Domaine Larue, Burgund

2007 Puligny Montrachet 68,00
Chéteau Billaud — Simon, Burgund

2007 Chablis AC 35,00
2006 Chablis Mont de Milieu 1er Cru 55,00
2004 Chablis Vaudesir Grand Cru 89,00

Philippe Girard, Burgund
2006 Savigny les Beaunes 38,00

Domaine René Monnier, Burgund
2006 Meursault Les Chevaliéres 65,00

Chéteau Bouscaut, Bordeaux
2006 Sauvignon Blanc Péssac Léognan AC 35,00

Chateau Beauregard Ducasse, Graves
2006 Sauvignon Blanc 38,00
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Domaine Haut — Gleon, Lanquedoc

2007 Blanc ( Marsanne, Rousanne, Chardonnay, Viognier ) 33,00
Chateau Pierre Bise, Loire

2006 Chenin Blanc 33,00
Stephane Tissot, Jura

2005 Selection Arbois ( Chardonnay & Savagnin ) 36,00
Italien

Cantina Terlan, Sidtirol

2007 Terlaner classico DOC 29,00
Peter Zemmer, Alto Adige Sidtirol

2008 Pinot Grigio 32,00
San Giovanni della Sala, Umbrien

2007 Orvieto classico DOC 39,00
USA

Rochioli, Russian River

2003 Sauvignon Blanc, Barrique 65,00
2004 Chardonnay, Barrique 65,00
Mer Soleil, Central Coast

2005 Chardonnay SILVER 69,00
2004 Chardonnay 85,00
Bogle Vineyards, Clarksburg

2008 Sauvignon Blanc 33,00
Australien

Heartland, Limestone Coast
2007 Pinot Gris & Viognier 33,00
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Rotweine 0,75l

Deutschland

Martin Schwarz, Sachsen

2005 Spatburgunder & Portugieser, 55,00
MeiBner Weinhaus Prinz zur Lippe, Sachsen

2006 Dornfelder ,Edition MeiBen® 35,00
Schloss Proschwitz, Sachsen

2007 Spatburgunder 59,00
Jirgen von der Mark, Baden

2007 Spatburgunder 35,00
2006 Pinot Noir ,Village" 49,00
2005 Pinot Noir ,Lied an den Mond" 69,00
Wittmann, Rheinhessen

2006 Spatburgunder S 49,00
Osterreich

Heinrich, Burgenland
2006 St. Laurent 42,00
2006 Pannobile 69,00

Toni Hartl, Burgenland
2007 Blaufrankisch 32,00

Markowitsch, Carnuntum
2006 ,Redmont™ 42,00

Netzl, Carnuntum
2006 ,,Anna Christina" 65,00
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Frankreich

Domaine Naudin — Ferrand, Burgund

2005 Pinot Noir, Hautes Cotes du Beaunes AC 33,00
Domaine Confuron — Contetidot, Burgund

2004 Pinot Noir, Vosne Romanée AC 75,00
2005 Pinot Noir, Gévrey Chambertin 1*" Cru 99,00
Domaine Perrot — Minot, Burgund

2008 Bourgogne Rouge 65,00
Domaine Trapet, Burgund

2006 Gevrey — Chambertin 79,00
Bordeaux, Saint — Julien ‘

1994 Chateau Léoville Barton 2°™ Grand Cru 120,00
Bordeaux, Saint Emilion

1993 Chateau Larmande Grand Cru 78,00
2000 Chateau Larmande Grand Cru 98,00
Bordeaux, Péssac Léognan

1998 Domaine de Chevalier Grand Cru 89,00
Bordeaux, Pauillac

1994 Chateau Longueville 89,00
2001 Chateau Lynch Bages Grand Cru 89,00
Bordeaux, Pomerol

1994 Chateau La Conseillante 89,00
Bordeaux, Moulis — en — Médoc

1995 Chateau Poujeaux 69,00
2000 Chateau Poujeaux 79.00
Fronsac

2000 Chateau Moulin — Haut Laroque 69,00
2000 Chateau Moulin — Haut Laroque 65,00
Haut — Médoc

2001 Chateau Grandis 47,00
2005 Chateau Grandis 46,00
Bergerac

2007 Chateau Tour des Gendres 35,00
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Cahors

2006 Chateau de Cedre 35,00
Madiran

2006 Chateau d "Aydie 36,00
Vacqueras

2007 Montirius 36,00
Provence

2007 Mas de la Dame, Gourmande Rouge 29,00
Minervois

2004 Domaine La Combe Blanche, la Chandeliére 32,00
Cabardes

2004 Chateau de Pennautier 27,00
Roussillon

2006 Domaine Forca — Real 29,00
Paul Autard, Rhone

2007 Cotes du Rhone AC 26,00
Chateau de Beaucastel, Rhone

2007 Cotes du Rhone AC 49,00
2005 Chateauneuf du Pape AC 120,00
Italien

Terre de Ginestra, Sizilien

2006 Nero d "Avola 32,00
Russolo, Friaul

2005 Merlot Borgo di Peuma Rosso 38,00
Cantina Terlan, Sidtirol

2006 Lagrein Porphyr Riserva 65,00
Grotta del Ninteo, Valpolicella

2005 Ripasso 41,00
Cascina Lo Zoccolaio, Piemont

2006 Barbera d” Alba 33,00
2004 Barolo 65,00
Il Poggione, Toskana

2007 Rosso di Montalcino 35,00
2004 Brunello di Montalcino 65,00
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Spanien

Bodegas Roda, Rioja

2004 RODA Reserva 58,00
2004 RODA I Reserva ( 100% Tempranillo ) 85,00
Bodega Muga, Rioja

2005 Muga Reserva 48,00
Celler Vall Llach, Priorat

2000 Vall Lach D.O. “embruix” 60,00
2000 Vall Llach 99,00
Finca Losada, Bierzo

2007 Finca Losada ( 100% Mencia ) 39,00
Portal El Montsant, Montsant

2007 Brunus 48,00
Bodegas Elias Mora, Toro

2008 Tempranillo 28,00
Australien

Katnook Estate, Coonawarra

2004 Cabernet Sauvignon 48,00
Heartland, Limestone Coast

2008 Cabernet Sauvignon 32,00
D "Arenberg, Mc Laren Vale

2005 D "Arrys Original Shiraz & Grenache 35,00
2005 The Dead Arm Shiraz 85,00
USA

Haywood Winery, Sonoma Valley

2003 Merlot 34,00
Zaca Mesa, Santa Ynez
2005 Estate Syrah 49,00
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Aperitifs

Cinzano bianco, rosso, extra dry 5cl 3,50
Pineau des Charentes 5cl 4,50
Campari auf Eis 4cl 4,00
Campari Soda 4,50
Campari Orange 4,90
Pernod auf Eis 4cl 4,00
Hausaperitif 0,11 5,90
Perlmant Selektion Apfel 0,1l 4,50
alkoholfrei

Sekt 100% Chardonnay 0,1l 4,50

Bouvet, Frankreich

Champagner Premier Cru 0,1l 9,50
Soutiran, Ambonnay

Braustolz Pils vom Fass 0,30l 2,40
0,40l 3,30
Braustolz Black Schwarzbier 0,30l 2,40
Schofferhofer Hefeweizen 0,50l 2,90
Jever Fun alkoholfrei 0,33l 2,20
Oppacher Mineralwasser
spritzig / medium / still 0,25l 2,10
Oppacher Mineralwasser
medium / still 0,75l 4,95
San Pellegrino Mineralwasser
medium 0,75l 4,95
Coca Cola light 0,20l 1,95
Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale 0,25l 2,20
Granini Safte 0,20l 2,10
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Sekt & Champagner
Deutschland 0,75l
Schloss Wackerbarth, Radebeul

Sekt Cuvée Tradition 38,00
Sekt Cuvée August der Starke 39,00
Sekt Pinot Brut 49,00
Schloss Proschwitz, MeiBen

Sekt Spatburgunder Rosé 35,00
Sekt Cuvée Alexandra Edition MeiBen 35,00

Jirgen H_(_)fmann, Rheinhessen
FRITZ MULLER prickelnd 25,00

Frankreich 0,75l

Bouvet, Loire

Sekt 100% Chardonnay 29,00
Olivier & Fils, Trélou sur Marne

Champagner Pinot Meunier 59,00
Guy Larmandier, Vertus

Champagner Blanc de Blancs Grand Cru 75,00
Champagner Rosé Premier Cru 79,00
Alain Soutiran, Ambonnay

Champagner Cuvée Alexandre Premier Cru 65,00
Champagner Grand Cru 75,00
Champagner Blanc de Noir Grand Cru 79,00
Bollinger, Verzenay

Champagner brut 95,00
Champagner 2000 Grande Année 160,00
Pierre Moncuit, Mesnil-sur-Oger

Champagner Blanc de Blancs Grand Cru 68,00
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